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DEL ENVASE PASIVO §

AL CONTROL INTELIGENTE
31.98

mil millones de
dolares en
2029

MERCADO EN EXPANSION

Envase Tradicional Envase Inteligente

0 O SENSORES TTI

Etiquetado estatico Monitorizacion en tiempo real - Y DE FRESCURA
tradicional. y comunicacion dinamica. Alertan sobre rupturas
: en la cadena de frio o
v cambios metabolicos.
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OPTIMIZACION DEL

CON RFID Y NFC INVENTARIO
Conexion del producto fisico Ahorros criticos en productos La |A predice la vida util real,
con sistemas digitales para sensibles como carnes y lacteos. facilitando una gestion FIFO

un seguimiento exacto. basada en frescura real.

POTENCIAL DE AHORRO EN MERMAS

/__\ @

M| 'S ﬂ
CARNES ROJAS

50% - 58% | | 53% - 60%
7 S |

PESCADOS FRESCOS

40% - 52%
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